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Le nostre carni di Scottona selezionate con cura e sottoposte 

a frollatura controllata per garantire tenerezza, marezzatura 

e un gusto autentico. 

FIORENTINA DI ScoITONA 
Peso minimo 600-900 g 

Allergeni: 9

FILETTO 01 ScorroNA AI FERRI 
Peso minimo 250 g 

Allergeni: 9 

CosTATA CON osso m ScorroNA 
Peso minimo 450 g 

Allergeni: -

FrLETIO DI ScoTIONA AI PORCINI 
OPPURE AL PEPE VERDE Allergeni: 7, 9 

Preparato con funghi porcini o salsa al pepe verde. 

GRIGLIATA MISTA DI CARNE 
Manzo, salsiccia, maiale e pollo, 
con patate al forno. 

TAGLIATA 01 ScoTIONA 
con rucola e Gnma Padano D.O.P. 
Peso minimo 350 g 

lfAMBURGHER DI SCOTTONA 
con patatine. 
Peso 200 g 

MILANESE DI POLLO 
con patatine. 

Allergeni: -

Allergeni: 7 

Allergeni: I, 7, Il 

Allergeni: I, 3 

PIATTI p ARTENOPEI 
FETTINA TAGLIO NAPOLI 
Scelta di cottura: 
• Ai ferri
• Alla pizzaiola con pomodorini, olive e origano.

CARNE ALLA GENOVESE 
Tradizione paMcnopca. 
Secondo disponibilità. 

SALSICCIA E F RIARIELLI 
Secondo disponibilità. 

Allergeni: -

Allergeni: I, 9 

Allergeni: 

€ 7,00 I etto *

€ 7,50 / etto *

€ 6,50 / etto * 

€ 8,00 / etto *

€ 20,00 * 

€ 7,00 / etto * 

€ 16,00 * 

€ 15,00 * 

€ 16,00 * 

€ 18,00 * 

€ 15,00 * 
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BACCALÀ POMODORINI 0UVE E CAPPERI Allergeni: 4 € 20,00 * 

CONTORNI I I 

FROLLATURA 
CONTROLLATA 

Le nostre cami vengono 

sele-.cionate e sottoposte 

a frollatura controllata 

fino a 40 giomi 

per esaltare tenerezza, 

m=.atura e sapore. 

Il riso.ùtato è una carne 

più tenera, saporita 

e digeribile. 

INSALATA MISTA PATATINE FRITTE (I) VERDURE ALLA GRIGLIA PATATE AL FORNO (Il 1 ................... � .. �:.?.?. ..................... : .................... � .. �.:?..o ........................ : ...................... � .. �.•.?.?. ....................... : ....................... . � .. �'.?.?. ..................... j.. I
VERDURA MISTA LESSA (I, 9) : SPINACI AL BURRO (7) * j FAGIOLI ALL'UCCELLETTO i FUNGHI TRIFOLATI 

€ 5,00 ! € 5,00 ! € 5,00 j € 5,00 
- --

PER CLIENTI CELIACI: possiamo preparare alcuni secondi con particolare attenzione, 
ma non possiamo escludere il rischio di contaminazione da glutine. 











MENÙ PER EVENTI 
--------o+o--------

CERIMONIE • 

BATTESIMI 

COMPLEANNI • 

• COMUNIONI • 

ANNIVERSARl 

CRESIME 

CENE AZIENDALI • GRUPPI 

Menù pensati per gruppi e tavolate, 
personalizzabili in base alle vostre esigenze. � 
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MENÙ TERRA MENÙ PESCE 
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€ 25,oo 
a persona 

Primo 

Secondo 

Contorno 

1/4 di vino 

1/2 di acqua 

€ 35,oo 
a persona 

Antipasto 

Primo 

Secondo 

Contorno 

1/4 di vino 

1/2 di acqua c---..,D♦
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€ 40,oo 
a persona 

Primo 

Secondo 

Contorno 

1/4 di vino 

1/2 di acqua 

€ 50,oo 
a persona 

Antipasto 

Primo 

Secondo 

Contorno 

1/4 di vino 

1/2 di acqua �-Q_,,,--> 

a
Il dolce può essere fornito dal ristorante oppure 
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--············ INFORMAZIONI SUL DOLCE PORTATO DAL CLIENTE 

Nel rispetto delle normative igienico-sanitarie, è possibile servire esclusivamente 
dolci acquistati presso laboratori o pasticcerie autorizzate. 

Il dolce dovrà essere accompagnato da scontrino o documento d'acquisto e dall'elloèenco degli allergeni. 

•• 

Per motivi di sicurezza alimentare non è consentito servire dolci preparati in ambito domestico. 

Menù personalizzabili 
in base al numero 
degli ospiti. 

, 
Disponibili 
opzioni 
vegetariane. 

N\ Attenzione a intolleranze 
\_!f:;J e allergie alimentari. 

Il nostro staff sarà lieto di consigliarvi e creare insieme a voi 

Su richiesta: 
allestimenti 
personalizzati e 
servizio dedicato. 

IL MENÙ PERFETTO PER RENDERE UNICO IL VOSTRO EVENTO. 







